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Carmelo Rodríguez fundador de la destilería se nutre de la sabiduría monacal y 
eclesiástica.
Es allí donde realiza sus estudios y descubre el esmero con el que los monjes 
desde la edad media elaboran sus licores.
Apasionado estudioso establece los cimientos de una producción artesanal en la 
base de una empresa familiar en la conocida población riojana de Albelda de 
Iregua.

Con el paso de los años la empresa crece y con la muerte del Don Carmelo, es 
Miguel Ángel Rodríguez, su hijo y enólogo quien toma las riendas del negocio. El 
carácter entusiasta y emprendedor del Enólogo le permite la modernización, 

HISTORIA

A la cabeza del Negocio Manuela Ruiz Ijalba esposa de Carmelo sigue mantenien-
do los valores familiares, la pasión y la entrega que hoy en día esta encarnada en 
las �guras de sus hijas Carmen, María y Azucena Rodríguez. Que mantienen la 
línea de entrega que aprendieron del infatigable padre, un hombre adelantado a 
su tiempo.

En los años de historia de Licorera Albeldense se han sabido conjugar la tradición 
y la innovación hecho patente es el mimo y especial cuidado por la calidad de 
nuestros productos.

A nivel productivo se conjugan las pequeñas elaboración con tiradas de botellas 
numeradas  con el servicio a grandes distribuidores y la posibilidad de diseñar y 
desarrollar productos a la carta 
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PACHARÁN LA CAMERANA PREMIUM
Color rojo borde guinda. Aroma con claro sabor a frutos silvestres,
�no anís, complejo con múltiples registros. En boca muy elegante, 
fresco, potente, largo, en perfecta sintonía con todos sus 
ingredientes.

AGUARDIENTE DE HIERBAS LA CAMERANA PREMIUM
Color amarillo verdoso, brillante. Aroma a �ores marchitas, 
hierbas de monte, balsámico, complejo y equilibrado. En boca potente, 
carnoso, sabroso, especiado, con un �nal dulce y 
expresivo.

AGUARDIENTE DE ORUJO LA CAMERANA PREMIUM
Color transparente. Aroma �oral, hierbas del monte, especias dulces, 
elegante, balsámico,complejo y equilibrado. En boca sabroso, denso, 
carnoso, graso, con un �nal largo y persistente.

LICOR DE CREMA LA CAMERANA PREMIUM
Color crema oscuro. Aroma a café, cacao, vainilla, tofe y orujo.
En boca graso, untoso, donde vuleven a aparecer notas de cacao,
café y toques �orales de orujo de calidad.

 

PREMIUM
LA CAMERANA1.1 .
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PACHARÁN LA CAMERANA 
Las endrinas, seleccionadas y de gran calidad, se maceran en anís entre  

seis y doce meses. Tras la maceración, se mezcla el pacharán de todas las  
barricas para que adquieran consistencia. Una vez alcanzados los 

estándares de calidad  marcados, el pacharán se �ltra y embotella.
Finalmente se �ltra y embotella. Vista: De color rojo, con ribete naranja. 
Aromas a frutos del bosque con recuerdos tostados del café y una �na 

nota anisada. En Boca, dulce, carnoso, elegante, con un �nal largo y 
persistente.

LA CAMERANA1.2
PACHARAN

TRIPACK LA CAMERANA 
Aguardiente de Hierbas
Aguardiente de Orujo
Pacharán
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LICOR DE BOMBÓN YARA
Exquisito licor elaborado de forma artesanal según antigua 
receta heredada de Don Carmelo Rodríguez, fundador de 
nuestra destilería. 

Mezclando con delicado esmero los mejores cacaos, se trituran y 
mezclan hasta formar un delicioso praliné, al que le incorporamos el 
mejor secreto, doce ingredientes a base de frutas y licor que hacen del 
bombón Yara el mejor y único en su genero por su color, delicado 
aroma, �no y sabroso paladar. 
En boca, excelentes notas de tostados y frutas dulci�cadas,  
que lo hacen mágico por su  equilibrio y tipicidad en todos sus 
ingredientes.

LICOR DE CAFÉ YARA
Color crema. Aroma ahumado, especias dulces, pasteleria, cafe aromá-
tico,.Boca equilibrado, untuoso, especiado

YARA
LICORES DE BOMBÓN Y CAFÉ

2.1
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2
LICORES Y AGUARDIENTES
YARA.2
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2 LICOR DE FRUTASYARA.3 .
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2   CONCENTRADO 
      sin ALCOHOL. YARA

COLECCIÓN YARA SIN ALCOHOL

A partir de bebidas concentradas

NUESTROS SABORES

Yara Plátano

Yara Lima

Yara  Granadina
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2. YARA  sin ALCOHOL

COLECCIÓN YARA SIN ALCOHOL

Bebidas refrescantes para diluir a partir de zumo 
natural.

La colección sin alcohol Yara es ideal para la 
elaboración y preparación de cocktails y 

combinados.

Mezclar con agua o piedras de hielo.

NUESTROS SABORES

Yara Manzana Verde

Yara Melocotón

Yara Mora

Yora Avellana
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4 3 LITROSYARA2.6
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M5 GIN PREMIUM
M5 es una ginebra con identidad propia, re�eja la exhaustiva inves-
tigación de nuestro maestro destilador, que durante cuatro años ha 
trabajado en las combinaciones e infusiones de botánicos hasta 
conseguir su objetivo, una ginebra elegante y exclusiva que tras 6 
destilaciones consigue un carácter único y la máxima calidad y 
complejidad de aroma y sabor.

La ginebra M5 es una ginebra diferente porque es el resultado de la 
combinación de 26 botánicos seleccionados, y recolectados 
manualmente, buscados allá donde se encuentren, porque solo las 
mejores materias primas tienen cabida. 

Localizar los botánicos en diferentes lugares apasiona por lo mágico 
de la búsqueda y lo maravilloso del encuentro. Hay a que añadir a 
estos 20 botánicos, 6 botánicos más que son recolectados y
 guardados en secreto por el maestro destilador, que ha conseguido 
infusionarlos en la cantidad justa para obtener este grandísimo 
destilado.
Sin lugar a dudas la mayor diferencia la marca el resultado �nal, una 
ginebra elegante que combina de forma perfecta, con tónicas ricas 
en quinina, con tonic-lemon y tonic-mandarina.

De color cristalino presenta un aroma potente, complejo, expresivo, 
muy elegante  con notas de enebro de calidad, donde se funden un 
sinfín de registros aromáticos cítricos, especiados y �orales.
Es en la copa donde podemos encontrar  que la identidad deM5 
marca la diferencia y se funde para crear el combinado perfecto.



L I C O R E R A A L B E L D E N S E
- S i n c e 1 9 6 3 -

VODKA RUSKANOFF
Aguardiente compuesto obtenido a partir de alcoholes 

destilados recti�cados de origen agrícola diluidos con agua y 
puri�cados con carbón activo.

Su aromatización permite conferir al producto un carácter 
organoléptico especial y un sabor suave y agradable.

El vodka es la bebida espirituosa más bebida del mundo, 
quizás por su carácter neutro que combina a la perfección 

con zumos y refrescos. 

VODKA

3 RUSKANOFF



RON3 GUANACAHÍ
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AGUARDIENTE DE ORUJO DON DANILO
La elaboración de este producto comienza con la selección de aquellos racimos 
que "prometan" una calidad de uva en todo caso excepcional. Tras la separación 
de los hollejos del zumo de uva ya fermentado, 
operación que se sigue haciendo de modo artesano, se destilan estos en alambi-
que de cobre y acero inoxidable, separando cabezas y colas. Finalmente, una 
doble destilación del corazón o centros en alambique de
cobre dará como resultado este aguardiente cristalino y degran pureza.

AGUARDIENTE DE HIERBAS DON DANILO
La maceración en tina de roble del aguardiente blanco Don Danilo junto a 15 
hierbas diferentes, le con�ere un sabor característico, único, 
diferente e inconfundible. El edulcorado posterior lo redondea aún más,
haciendo un licor más suave, cremoso y menos alcohólico, capaz de 
deleitar al paladar más exigente.

AGUARDIENTE DE MIEL DON DANILO
Macerado en tina de roble durante 6 meses, el aguardiente blanco Don Danilo se 
mezcla con miel multi�oral procedente de la Sierra de la Demanda. Miel que ha 
sido cosechada por pequeños apicultores en las estribaciones de la Sierra de 
Cameros, al pie del Monasterio de Valvanera, y que viene a aportar ricos matices 
aromáticos.

3
ORUJOS

DON DANILO
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 MOSCATEL , vermut , VINOS AROMATIZADOS. . .
VINOS DULCES4



SANGRIA YARA4

Nuestra sangría es una joya de la cultura española. 

Producida en La Rioja, prestigiosa región española con una dilatada 
tradición vitivinícola. 

Se elabora con los mejores vinos y una cuidada selección de extractos 
naturales, de los mejores cítricos y un toque de canela

La sangría es sana y natural, sinónimo de �esta y alegría, la bebida per-
fecta para refrescar nuestros aperitivos y tardes veraniegas con la familia 

y amigos, todos reunidos en torno a un gran vaso de sangría Yara.
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             anis , brandy
O PACHARANO
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B.ESPIRITUOSA , WHISKY, ronO GINEBRAO
AGUARDIENTES
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CREMA DE WHISKY, OTROS
O COCKTAILSO
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LICORES Y AGUARDIENTES
YARAO
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C/ Río Miguel 5 - 26120, Albelda de Iregua (La Rioja)- Tel: 941 443042
info@licoreralbeldense.com


